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MENU BRUNCH
DE PAQUES 2026

Dimanche 5 avril 2026 | A partir de 11 h 30 :

/

!

80%* par personne | 40$* par enfant de 4 & 11 ans

*Taxes ef services en sus

Mini plateau sur table V ‘

Notre plateau signature maison & partager:
Financier aux amandes, mini croissant aux fruits rouges, mini pain aux bananes maison,
mini gaufres aux petits fruits et caramel salé, choco-amande maison

Entrées

Mille-feuille & la créme mascarpone et & la créme de framboise

Avec fruits et noix caramélisées
—— :

Salade de crevettes, pétoncles et moules, fenouil, endives et radicchio,
vinaigrette méditerranéenne

Plats principaux
Deux ceufs bénédictine au bacon fumé de chez Gaspor et cheddar vieilli

Servis avec pommes de terre déjeuner aux herbes

ou

Bagel au saumon gravlax maison et fromage & la créme & I’aneth et échalotes confites
Servi avec salade verte maison

ou
Tartine aux champignons sautés, deux ceufs au choix et huile de truffe blanche

Pain au levain, mayo & I'ail noir et parmesan
Servi avec salade verte maison

ou

Steak n’ Eggs
Bavette de boeuf marinée grillée, deux ceufs au choix
Servi avec pommes de terre grelots réties aux herbes

+10$

Dessert

Gateau aux carottes maison

Réserver votre table dés maintenant!

(450) 682-2225
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