
MENU TRAITEUR

Entrées – Pour 12 personnes

Poulpe tunisien grillé, saveurs méditerranéennes — 170$

 Crevettes géantes grillées, salmoriglio calabrais — 120$

 Côtelettes d’agneau en bouchées, sauce chimichurri — 120$

 Arancini L’Osso, ragoût de petits pois, pecorino, burratina — 70$

 Saucisse rôtie, piments forts, pleurotes, oignons caramélisés — 100$

 Mini burgers de bœuf canadien, cheddar, mayo épicée, jambon ibérique — 80$

 Queues de homard canadien gratinées, chapelure, vin blanc — 15$ chacune

Salades – Pour 12 personnes

Salade César — 80$

 Endives, radicchio, romaine, pacanes, gorgonzola, vinaigrette balsamique — 90$

 Roquette, copeaux de parmigiano, glaçage balsamique — 70$

 Tomates cerises multicolores, burrata, basilic, noisettes, pesto — 90$

 Betteraves assorties, fromage de chèvre, noix — 90$

Plats principaux
Lasagne au four, sauce à la viande, béchamel, 

mozzarella — 70$ (demi-plateau) / 120$ (plateau complet)

 Parmigiana d’aubergines — 60$ (demi-plateau) / 100$ (plateau complet)

 Cavatelli au ragoût de veau ou tomate et basilic ou pesto, burrata, 

pistaches grillées — 60$ (demi-plateau) / 100$ (plateau complet)

 Raviolis Osso Buco, jus de braisage, gremolata, copeaux 

de parmigiano — 80$ (demi-plateau) / 150$ (plateau complet)

Carré d’agneau rôti en croûte d’herbes fines (6 côtelettes) — 60$

 Filet mignon entier rôti, sauce au vin rouge — 35$ par personne

 Osso buco braisé, gremolata — 30$ par personne

 Bar poêlé, artichauts, pignons de pin, citron, vin blanc — 30$ par personne

Accompagnements – Pour 6 personnes

Pommes de terre grelots rôties, oignons, ail, romarin — 60$

 Polenta au four, tomate San Marzano, ragoût de champignons sauvages — 60$

 Brocoli-rave, chapelure assaisonnée, ail — 60$

 Asperges, zeste de citron, parmigiano, huile d’olive extra vierge — 75$

 Légumes grillés — 60$


