Soirée BBO du 29 mai

Buffet d’amuse-bouches
Pizza margherita en centre de table a partager

ENTREES / APPETIZERS

Salade de ricotta fouettée, courgettes grillées, citron, miel et basilic
Salade d'asperges tranchées avec burrata et tomates cerises
Hamachi cru, jalapenos marinés, oranges cara cara et oignons marinés
Salade de verdure du Québec avec fromage de chevre, miel, noix et vinaigrette au chardonnay
Pappardella ripiena a la sauce rosée

PLATS PRINCIPAUX / MAIN COURSES

Légumes et pommes de terre servis en centre de table

Brochettes de cuisses de poulet asiatiques a la citronnelle et a la sauce soja 755
Contre-filet de boeuf avec sauce bordelaise 855
Bar grillé a la sauce romesco 905
Coquilles « Jacques Bizard », pétoncles de plongée, crevettes, moules, épinards et champignons 905
Cotelettes d'agneau du Québec au jus et aux herbes 955
Steak de cote, citron, sel et poivre 110$

Homard au beurre aux herbes 1255

Choix du boucher (pour 2 a 4 personnes)
75S par pers. + P.M.

Laissez la cuisine prendre le volant - servez-nous en mode famille! (minimum 4 personnes) 90$
Let the kitchen take the wheel - family-style me! (4 person minimum)

DESSERTS

La douce vengeance de Nonna

taxes et service en sus
taxes and service not included

10$ de rabais pour tous les membres du Golf
Le menu est sujet a changement selon la disponibilité /
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