
pour patienter
FOCACCIA MAISON

Beurre fouetté du moment

accords
disponibles

VINS (+40)

BIÈRES (+20)

COCKTAILS (+45)

MOCKTAILS (+ 35)

groupe

TARTARE DE CERF
Tomates ancestrales, yogourt chimichurri, câpres, amandes

POIREAUX CONFITS
Ricotta fouettée aux herbes, oignons marinés, poireaux frits

entrée

plat

PANZANELLA
Tomates ancestrales, croûtons de focaccia, chimichurri,

concombre, oignons caramélisés, poitrine de poulet grillée

TAGLIATELLE AU SAUMON FUMÉ
Crème citronnée à l’aneth, câpres

HOUMOUS DE COURGETTES ET POIVRONS
Courgettes grillées, poivrons, halloumi, dukkah aux amandes,

pain naan

mENU

CHOU
Compoté de framboise, ganache au chocolat gold, dulce de leche

dessert

60$



pour patienter
FOCACCIA MAISON

Beurre fouetté du moment

accords
disponibles

VINS (+40)

BIÈRES (+20)

COCKTAILS (+45)

MOCKTAILS (+ 35)

groupe

SALADE DE CONCOMBRES GRILLÉS
Yogourt grec caméline et sumac, menthe, chili

croustillant, pain naan

TARTARE DE THON
Yogourt framboise, poivrons rouges rôtis, feta, herbes,

sarrasin

entrée

CAVATELLI
Romesco, feta, herbes

plat

FILET DE CERF POÊLÉ
Yogourt chimichurri, tomates ancestrales

POISSON DU JOUR

mENU

ENTREMET LIME-COCO
Pâtissière lime et noix de coco, ganache au chocolat blanc,

génoise, tuile craquante 

dessert

65$
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