MENV

BRUNCH

DISPONIBLE LES WEEK-ENDS ENTRE 11H ET 15H30

POUR PATIENTER

HUITRES ROCKEFELLER+2/4 /6 @
Mornay, louis d’or

OLIVES @D © 6

Mélange d’olives

6-10-14

FOCACCIA MAISON @ 6

Beurre fouetté du moment

VERDURE @ @ 7

Radis melon, concombre, vinaigrette du moment

QUARTIERS DE POMMES DE TERRE @ @ 8
Mayonnaise ail noir et miso
BRIOCHE AUX ESCARGOTS 10

Beurre a 1'ail noir

PLANCHE DE FROMAGES & CHARCUTERIES 38
Marinades, olives, croitons

BAR A CRU

HUITRES FRAICHES « 6 /12 /24 @ 14 - 24 - 45
Mignonnettes maison
TARTARE DE THON 26

Yogourt framboise, poivrons rouges rotis,
feta, herbes, sarrasin

TARTARE DE CERF 26

Tomates ancestrales, yogourt chimichurri,
capres, amandes

PLATEAU TERRE ET MER 60

Huitres, tartare de thon, tartare de cerf,
arrivage du moment

SPECIALITES

BENEDICTINE 25

Pouding yorkshire, bacon ou gravlax de saumon,
oeufs pochés, mousse d’hollandaise, pommes de
terre

PAIN DORE TIRAMISU @ 24

Pain brioché, créme mascarpone et marsala, crémeux
au café, crumble au lait en poudre

PAIN DORE MATCHA-CHOCOLAT BLANC @ 24

Pain brioché, créme au matcha, copeaux de noix
de coco, chocolat blanc

PAIN DORE SUCRE SALE 26

Pain brioché, chutney pommes et lardons, sauce
foie gras, oeuf poché

CROISSANT DEJEUNER 25

Gravlax de saumon ou galette gaspor, ricotta
fouettée, oeuf poché, salade verte

OEUFS EN PURGATOIRE @ 22

Puttanesca, oeufs coulants, feta, pain naan,
herbes fraiches

BURRATINA 26

Purée d’oignons, proscuitto, oignons perlés
glacés, pain multigrains

GUEDILLE DE CREVETTES 24

Pain brioché, fraise, rhubarbe, salicorne,
chips de crevettes
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Veuillez nous faire part de toute allergie ou restriction
alimentaire afin de mieux vous servir.
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