Les hors-d’ceuvre Appetizers

1. Poc Pia 5.50 ) 14. Yam woon sen 15.50
Rouleaux impériaux (4) Salade de vermicelles avec calmars poulet et crevettes
Spring Rolls (4) Bean noodle salad with calamari chicken and shrimps
2. Kiew saa 7.95 ) 15.Yam pla muk 12.95
Dumplings a la vapeur arrosé de sauce aux arachides Salade de calmars
(Poulet ou Légume) (6) Calamari salad
Steam topped with peanut sauce
(Chicken or Vegetable) (6) }) 1 6.SY|admdmk;Ja exl . 13.95
. alade de beeuf a la menthe
3. Kai satay 9.25 Beef salad with mint
Brochettes de poulet servies )
avec sauce aux arachides (4) A. Kiew tod rad satay 7.95
Chicken strips served with peanut sauce (4) Dumpling Thailandais a la sauce aux arachides (6) (Frite)
) Thai dumpling with peanut sauce (6) (fried)
) 4. Tofu Song Cluang 6.95
Salade de tofu sauce maison )) B. Nua yang 13.95
Tofu salad with house sauce Boeuf grillé a la Thailandaise
Grilled beef Thai style
)} 5. Fruits de mer phayathai 1450 ) C.YAMHAD 7.75
Fruits de mer sauce maison Salade de champignons
Seafood with house sauce Mashroom salad
6. Tofu tord 6.95 ) D.Lab kai 10.25
Tofy frit servi avec sauce aux arachides (4) Salade de poulet menthe
Deep fried tofu served with peanut sauce (4) Chicken salad mixed with mint
) 7. Lab kung 12.95 )) E. Yam mamuang 9.25
Salade de crevettes a la menthe Salade de mangue verte
Shrimps salad with mint Green mango salad
_ U. Hoy meng phu katiam 10.25
8. Kiew tord 7.95 Moules A I'ail
Wonton frits Garlic mussels
Fried Wonton
' ) G. Phla kung 12.95
» 9. Peek kai tord 11.50 Salade de crevettes grillées
Ailes de poulet servies avec sauce piquante Grilled shrimps salad
Chicken wings with spicy sauce 98. Sam Tod 12 50
Samosas frits (2)- dumplings (3)
10. Peek kai kra tiam 11.50 Wonton frits (3)
Ailes de poulet a Iail Dgep fried samosas(2)- dumplings (3)
Chichen wings with garlic Fried wonton (3) )
99. Plat de dégustation 17.50
Plat de dégustation
)) 11. Lab ped 15.50 Degustation plat
Salade de canard a la citronnelle et a la menthe .
Duck salad mixed in lemon grass and mint 1005 Samosa (Kir(lgop) 7.75
. amaosa au cari pu :
» 12. Som tam 7.95 Curry pub samosa (4)

Salade de papaye verte
Green papaya salad

) 13.Yam ta-lay 15.50

Salade de fruits de mer et de noix d'acajou
Seafood salad with cashew nuts




Soupes Soups

j) 17. Tom yam talay 8.95
Soupe de fruits de mer a la citronnelle
Seafood soup with lemon grass

P 18. Tom yam jay S
Soupe de légumes a la citronnelle
Vegetable soup with lemon grass

) 19. Tom yam kung 8.75
Soupe de crevettes a la citronnelle
Shrimp soup with lemon grass

) 20. Tom yum kai 6.75

Soupe de poulet a la citronelle
Chicken soup with lemon grass

) 21. Tom kha talay 8.95

Soupe aux fruits de mer avec galanga et lait de coco
Seafood soup with galanga and coconut milk

22. Tom kha kai 6.75

Soupe de poulet avec galanga et lait de coco
Chicken soup with galanga and coconut milk

) 23. Tom kha hed 5.25

Soupe de champignons au galanga et lait de coco
Mushroom soup with galanga and coconut milk

) 24. Po taek 9.50
Soupe de Fruits de Mer PHAYATHAI
Seafood soup PHAYATHAI

25. Keng jeud 6.75

Soupe de poulet et [égumes
Chicken and vegetables soup

F. Kiew Nam 6.75

Soupe de dumpling
Dumpling soup

}} P. Tom Yam Kiew 6.75

Soupe de dumpling a la citronnelle
Dumpling lemon grass soup

)) 26. Keng phed talay

}} K.

Les soupes thaies
traditionnelles sont uniques
car elles contiennent plus de

parfum et de produits différents

Les fruits de mer Seafood

Fruits de mer au cari rouge Thailandais
Seafood in Thai red curry

) 27. Kiao vaen talay

Fruits de mer au cari vert Thailandais
Seafood in Thai green curry

) 28. Phad phed talay (Phayathai)

Fruits de mer sautés au basilic (plat chaud)
Sauteed seafood with basil (hot plate)

Phad sam sa hay

Crevettes, calmars et pétoncles sautées
a la sauce de piment maison

Sauteed shrimps, calamaris and scallops
in home chili sauce

27.50

27.50

29.95

27.50
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Crevettes au cari rouge
Red curry shrimps

Crevettes au cari vert
Green curry shrimps

Crevettes sautées aux oignons et piments forts
Sauteed shrimps with onions and hot chili

Crevettes sautées aux basilics
Sauteed shrimps with basil

Crevettes sautées avec noix d'acajou
Sauteed shrimps with cashew nuts

Crevettes sautées aux aubergines
Sauteed shrimps with eggplants

Crevettes sautées aux haricots verts
Sauteed shrimps with green beans

Crevettes sautées aux pousses de bambou
Sauteed shrimps with bambou shoots

Crevettes et brocoli a la sauce aux huitres
Shrimps and brocoli in oyster sauce

Crevettes a la sauce aux arachides servies
avec Epinards croustillants
Shrimps with peanut sauce served with crispy spinach

Crevettes sautées a I'ail et au poivre
Sauteed shrimps with garlic and pepper

Crevettes sautées aux légumes a la sauce aigre-douce
Sauteed shrimps with vegetables
in sweet and sour sauce

Crevettes frit avec sauce pimentées (Thailandaise)
Deep fried shrimps with spicy sauce (Thai)

Fruits de mer a la citronnelle
Seafood with lemongrass

Crevettes sautée la citronnelle
Sauteed shrimps with lemon grass

Poisson frit avec sauce pimentée (Thailandaise)
Fried fish with spicy sauce (Thai)

Les Fruits de mer Seafood
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Poisson frit aux trois parfums
Deep fried fish three flavour

Poisson frit aux [égumes a la sauce aigre-douce
Deep fried fish with vegetables in sweet and sour sauce

Poisson frit a la sauce de piments maison
(Poisson Entier)
Deep fried fish in house chili sauce (Whole Fish)

Poisson frit sautée a I'ail et poivre
Deep fried fish with garlic and pepper

Poisson frit a la citronnelle
Fried fish with lemongrass

Calmars sautées aux basilics
Sauteed calamari with basil

Calmars sautées a lail
Sauteed calamari with garlic

Cuisse de grenouilles au poivre et a I'ail
Frog legs with pepper and garlic

Cuisse de grenouilles sautées servies
avec du basilic croustillant
Sauteed frog legs served with crispy basil

Calmars aux piments forts
Calamari with hot chili

Moules sautées aux basilics
Sauteed mussels with basil

Pétoncles et champignons sautées au basilic
Sauteed scallops and mushrooms with basil
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Volailles Poultry

Poulet au cari rouge
red curry chicken

Poulet au cari vert
Green curry chicken

Poulet sauté aux piments maison
Sauteed chicken with house chili

Poulet au cari Paneang
Paneang curry chicken

Poulet sauté aux oignons et piments verts
Sauteed chicken with onion and hot chili

Poulet sauté aux basilics B
Sauteed chicken with basil }}

Poulet sauté aux noix d'acajoux .
Sauteed chicken with cashew nuts ”‘

Poulet sauté aux aubergines .
Sauteed chicken with eggplant }}}

Poulet sauté aux haricots verts B
sauteed chicken with green beans }}

Poulet sauté aux légumes variés
Sauteed chicken with mixed vegetables

Poulet sauté au brocoli avec sauce aux huitres
Sauteed chicken with brocoli in oyster sauce

Poulet a la sauce d'arachides servies
avec Epinards croustillants

Chicken mixed with peanut sauce served
with crisoy spinach

Poulet sauté au poivre et a I'ail
Sauteed chicken with pepper and garlic

Poulet sauté aux légumes avec sauce aigre-douce
Sauteed chicken with vegetables in sweet and sour sauce

Poulet sauté au gingembre
Sauteed chicken with ginger

Poulet générale (Phayathai)
General chicken (Phayathai)

Canard B.B.Q. désossé au cari rouge Thailandais
Boneless roast duck in Thai red curry

Canard B.B.Q. désossé au cari vert Thailandais
Boneless roast duck with basil in Thai green curry

Canard B.B.Q. désossé aux basilics
Boneless roast duck with basil

Canard B.B.Q. sauté aux piments maison
Sauteed duck with house chili

Canard a l'ail et poivre
Duck with garlic and pepper

Un bout de |la Thailandaise dans votre assiette.
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Les viandes Meat
70. Keng Phed Mou

Porc au cari rouge Thailandais
Pork with Thai red curry

71. Kiao Vaen Mou

Porc au cari vert Thailandais
Pork with Thai green curry

72. Mou Prik Khing

Porc sauté aux haricots verts
Sauteed pork with green beans

73. Mou Kha Pao

Porc sauté aux basilic
Sauteed pork with basil

74. Mou KhaTiam

Porc sauté au poivre et a I'ail
Sauteed pork with pepper and garlic

75. Kiao Vaen nua
Boeuf au cari vert Thailandais
Beef in Thai green curry

76. Paneang Nua
Boeuf au cari Paneang
Beef in Paneang curry

77. Bua Brocoli

Boeuf sauté au brocoli avec sauce aux huitres
Sauteed beef with brocoli and iyster sauce

78. Nua Phad Normai

Boeuf sauté aux pousses de bambou
Sauteed beef with bamboo shoots

79. Nua Kha Pao

Boeuf sauté aux basilic
Sauteed beef with basil

18.95

18.95

18.95

18.95

19.50

23.95

23.95

S el

23.95

23.95

)

»

La gastronomie thailandaise
est mondialement célébre.
Qu’elle soit pimentée ou

plutét douce, Pharmonie est le
guide principal que l'on trouve

derriére chaque plat.

80. Phak Rummit

Légumes variés sautés a I'ail
Sauteed mixed vegetables with garlic

81. Phak Lad Satay

Légumes garnis d’une sauce d’arachides
Vegetables topped with peanut sauce

82. Keng Phed Phak

Légumes au cari rouge Thailandaise
Vegetables with Thai red curry

83. Kiao Vaen Phak

Légumes au cari vert Thailandaise
Vegetables with Thai green curry

84. Paneang Tofu
Tofu au cari Paneang
Tofu with Paneang curry

85. Tofy Med Mamuong

Tofu aux noix d'acajou
Tofu with cashew nuts

86. Phad Makhua

Aubergines sautées au basilic
sauteed eggplant with basil

87. PhadBrocolie

Brocolis sautés a I'ail
Sauteed Broccoli with garlic

L. Tofu Phad Ka Pao

Tofu sauté aux basilic
Saiteed tofu with basil

M. Tofu Prikkhing

Tofu sauté aux haricots verts
Sauteed tofu with green beans

N. Hed Phed Ka Pao

Champignons saités aux basilic
Sauteed mushrooms and basil

0. Ken Phed Makhua

Aubergine au cari rouge
Red curry eggplant

T. Tofu phad satay

Tofu sauce arachides avec épinards croustillants

Tofu in peanut sauce with crispy spinach
X. Tofu saam rod

Tofu générale

General tofu

Vegétarien Vegetarien

11.95

12.95

12.95

12.95

11.95

11.95

13.95

12.95

11.95

11.95

11.95

13.95

12.95

12.95



Riz et nouilles Rice and noodles

88. Phad thai 11.95

Vermicelles de riz avec crevettes, ufs et arachides
Rice noodles with shrimps, eggs and peanuts

) 89. Phad kee mao 11.95

Vermiecelles de riz avec poulet et basilic
Rice noodles with chicken and basil

) 90. Sen jan phad poo 11.95
Vermicelles de riz avec crabes et ufs
Rice noodles with crabs and eggs

91. Meekrob phak 11.50

Nouilles croustillantes aux légumes + Extra
Crispy noodles with vegetables + Extra

92. Kao phad song cluang 13.75
Riz frit au poulets, crevettes et crabes
Fried rice with chickens, shrimps and crabs

93. Pad see eaw 13.75
Gros vermicelles de riz sautées
aux baeuf avec sauce soya noir
Big rice noodles sauteed with
beef and black soya sauce

97. Meekrob Talay 17.75
Nouilles croustillantes aux fruits de mer et Ilégumes
Crispy noodles with seafood and vegetables

@

94. Kao phad phak

Riz frit aux [égumes
Vegetable fried rice

M V. Kao Phad kha pao kai

Riz frit au poulet et basil
Fried rice with chicken and basil

95. Kao plao
Riz a la vapeur
Steamed rice

96. Kao niaw

Riz collant (sur commande seulement)
Sticky rice (by order only)

Y. Senkuaitio

Vermicelles de riz
Rice noodles

Z. Meekrob

Nouilles croustillantes

Crispy noodles

11.95

13.75

2.50

3.00

SUPPLEMENTS / EXTRAS

- Beeuf

- Porc/Pork
- Légume/Vegetable
 Crevettes/Shrimps

5.50
4.50
3.00
6.50

- Poulet/chicken

- Fruit de mer/Seafood
- Epinard/Spinach
-Tofu

Légende épicé: ) Légérement épicé |} Rather Spicy EpicélSpicy )))Trés épicé / Very spicy Note: nous pouvons épicer selon vos goiits / You could add spice on your taste.



