
MERAKI
SPÉCIAUX DE LA SEMAINE

M A R D I S

M E R C R E D I S

J E U D I S

25% de rabais sur nos bouteilles de vins

Huîtres à 2$
25% de rabais sur nos Champagnes

V E N D R E D I S

Assiette de porc souvlaki à 25$
Servie avec riz, frites grecques & salade grecque

Repas pour enfant à 5$
(12 ans et moins)

5 à 7 “Happy hour”
Menu de bar 50% de rabais !!

*N’inclus pas les produits premiums
** Ne peut être combiné à une autre promotion

!  H U Î T R E S  &  B U L L E S  !



E N T R É E S
Mosaique de crevettes

Crevettes, gaspacho de petits 
pois & persillade

Tartare de thon
Échalotes tomates cerises, lime, jalapenos, soya 

huile infusé aux herbes & croutons maison
Pieuvre grillée
Huile d’olive citronnée, 

câpres, oignons rouges, fenouil, 
tomates & concombres 

Hummus
Pois chiches rôtis, tahini, 

ail & taboulé libanais 
Servi avec pita maison

“Kopanisti”
Poivrons grillés, feta,

& olives marinées
Servi avec pita maison

Brie fondant
Tartufo de truffe, miel
& croutons maisons

Pétoncles poêlées
Sauce crème au vin blanc, 

citron, aneth & pain brioché 

Calmars frits
Sauce aneth-citron 

& gremolata

Carpaccio de boeuf
Filet Mignon, tomates séchées, 

Kalamatà, oignons frits, feta fouetté, 
pistaches & croutons maisons

Salade grecque
Concombres, tomates, oignons 

rouges, olives Kalamatà, 
poivrons, feta & origan

“Psilokomeni”
Laitue, concombres, oignons 
verts, aneth, persil, citron, 

huile d’olive, vinaigre & feta

“Loukaniko”
Saucisse artisanal grecque, tzatziki, 

huile citronnée & pita maison
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 Y I A  M A S
À  P A R T A G E R  P O U R  L A  T A B L E  

La “Pikilia”
Trempettes de kopanisti & Tzatziki, calmars frits, loukaniko, 

spanakopitas, olives marinées, tomates, concombres, 
peperoncinis & pita maison
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P R I N C I P A U X

Filet de doré poêlé
Servi avec fumet de poisson au vin blanc, 

julienne de légumes, tomates cerises & riz maison

Filet mignon AAA 8 oz
Servi avec risotto au feta et citron & sauce vin rouge

(Ajouter 1 queue d’homard +15)

Moules Pernod
Crème, échalotes, fenouil, aneth & frites grecques

P Â T E S  S I G N A T U R E S

Onglet de boeuf AAA 8 oz
Servi avec frites grecques & sauce vierge aux fines herbes et tomates

Tataki d’espadon
Servi avec salsa de raisins, tomates, grenades, aneth et bottarga, 

asperges & purée de panais au thym et miel

Linguines méditerranéenes à la bisque de homard
Pétoncles, crevettes géantes, pieuvre, moules, piments jalapenos

& sauce à la bisque de homard

Risotto aux fruits de mer
Pétoncles, crevette géante, moules, parmesan, fines herbes 

& son bouillon à la betterave

Étagé d’agneau façon “Moussaka”
Agneau braisé 7 heures, aubergines, courgettes, 

pommes de terre, monté en étagé de pâte
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Tartare de thon
Échalotes, tomates cerise, piments jalapenos, lime, soya, huile infusée aux fines herbes 

Servi avec frites grecques, salade du chef & croutons maison

40



PLATEAU MERAKI
À PARTAGER

Trio de Souvlaki
Brochettes de boeuf, porc et poulet, oignons confits au vinaigre, 

sauce à l’ail, sauce tzatziki & frites grecques

Gyro d’agneau & porc
Pita maison, oignons rouges, tomates, laitue & sauce tzatziki

Délices de la mer
2 Queues d’homard, 8 huîtres, tartare de thon, 4 pétoncles, 4 crevettes géantes, 

calmars frits, moules Pernod, pita maison & croutons maison
Servis avec mignonette, sauce aneth-citron & beurre à l’ail

Tomahawk de boeuf AAA 45 oz
Servi avec frites grecques, champignons sautés & sauce vin rouge

Queue d’homard 5 oz
Servie avec beurre à l’ail

Frites grecques
Feta & mayo épicée

Riz maison
Fond de volaille & beurre

Champignons sautés
Assortiment artisanal, thym 

& sauce vin rouge

Légumes sautés
Légumes de saison, citron, 

beurre & origan

3 Crevettes géantes
Servies avec beurre à l’ail

E X T R A S

C L A S S I Q U E S

Salade méditerranéenne au poulet
Poulet, pois chiches, tomates, concombres, olives Kalamatà, 

oignons rouges, menthe & yogourt tzatziki

Burger grec
Boeuf , kopanisti, tomates, oignons rouges & laitue

Servi avec frites grecques (Remplacer par une salade grecque +4)

Chou-fleur rôti (Vegan)
Pois chiches, tofu, cari, cumin, lait de coco & sauce vierge aux herbes et tomates
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