
MENU L e  S é m a p h o r e
R E S T A U R A N T - B A R

E N T R É E S

SOUPE  DU JOUR                                     13

SALADE DE BETTERAVES                      18
Betteraves rouges fumées, betteraves jaunes marinées,
cresson, graines de moutarde marinées, fromage de chèvre,
pesto de feuilles de betteraves et crumble de noix

SALADE STRACCIATELLA                       21
Tomates ancestrales, radis, stracciatella, jus de marinade à
l’hibiscus, radicchio et vinaigrette au citron confit

TRIO DE TACOS                                            26
Combinaison de thon tataki, crevettes grillées et saumon gravlax.
Servis sur tortillas de blé

AILES DE POULET  & CRUDITÉS                23
Choix de sauces :
Sauce Buffalo, crudités et piments rouges marinés
Sauce teriyaki au sésame grillé

p l a t s  p r i n c i p a u x

PIZZA                                                        28 

Poulet pané, mayonnaise shoyu koji et bacon, kimchi, cheddar,
servi avec frites

Pizza style pinsa, pepperoni, sauce tomate et mozzarella

RAVIOLIS DE HOMARD                          35
Raviolis de homard, émulsion de dashi à la tomate, jaune d’œuf
confit, huile de homard, espuma de bisque au miso et caviar tobiko

POULET TERIYAKI                                   35
Poitrine de poulet, légumes de saison, purée de chou-fleur au
miso, furikake et riz jasmin à la noix de coco

SAUMON                                                   39
Polenta, aïoli au citron confit, émulsion de dashi à la tomate

STEAK & FRITES                                      43
Macreuse de boeuf AAA marinée 7oz, frites et sauce Bordelaise

CHEESEBURGER                                     28
Burger de bœuf, sauce maison, laitue Boston, fromage cheddar,
oignons caramélisés et tomate italienne, servi avec frites

ASSIETTE DE LÉGUMES                         28

Veuillez indiquer toute allergie ou intolérance à votre serveur. Les taxes et les frais de service ne sont pas inclus.

RIZ AU JASMIN

POUTINE 

MACARONI AUX 3 FROMAGES 

12

15

18

a c c o m p a g n e m e n t s

12

RONDELLES D’OIGNONS ET MAYO ÉPICÉE

POISSON DU JOUR (FLÉTAN)                 45

Boulettes de viande farcies au homard poché, sauce tomate,
espuma de bisque de homard et huile de crustacés

BOUCHÉES TERRE ET MER                         23 

CONSULTEZ NOTRE SITE WEB POUR
PROFITER DE NOS OFFRES EN COURS

Laitue romaine, croûtons, câpres frites, bacon et fromage
parmesan

SALADE CÉSAR                                       19

Mille-feuille de pommes de terre, sauce tartare, oignons rouges
marinés, saumon fumé, tataki de thon et caviar de mulet 

DUO DE PAVÉS DE POMMES DE TERRE  25

BURGER DE POULET                              28

Mélange de légumes de saison cuits vapeur, condiment de
betteraves et purée de chou-fleur au miso

Côtelette de porc panée, mostarda, émulsion à l’hibiscus, aïoli
green goddess, salade de haricots verts

CÔTELETTE DE PORC PANÉE                 38

Concombre mariné, velouté de hareng, espuma de jalapeño,
tartelette de salade verte
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