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BISTRO-BAR
LES ENTREES - STARTERS
POTAGE DE LEGUME DU JOUR AVEC SON PETIT PAIN $8.50
VEGETABLE SOUP OF THE DAY WITH BREAD ROLL
BRUSHETA AUX TOMATES ET AVOCATS AVEC SIROP DE BASALMIQUE 7 $9.50
TOMATO AND AVOCADO “BRUSHETTA” WITH GLAZE OF BALSAMIC VINAIGER
NACHOS MAISON AUX FROMAGES $11.25
CHEESE NACHOS
AILES DE POULET BARBECUE (6) $12.50
AILES DE POULET BARBECUE (12) $20.00
BBQ CHICKEN WINGS WITH CELERY AND BLUE CHEESE DIP
CALAMARS A L’AiOLI ET PIMENT $13.00

CALAMARIS RING SERVED WITH AIOLI AND CHILLI SAUCE

L’ASSIETTE A PARTAGER (CHICKEN WING, CALAMARS,

PATATE DOUCE, PAIN A L’AIL ET TREMPETTE ) $ 25.00
SHARING PLATE (CHICKEN WING, CALAMARIS, SWEET POTATOES, GARLIC BREAD, DIPS)

LES SALADES - SALADS

SALADE MONT-ROYAL $20.25
SALADE AU FROMAGE DE CHEVRE CHAUD AVEC POMMES, AVOCAT,

BACON ET CANNEBERGES, VINAIGRETTE DE CIDRE

SALAD WITH WARM GOAT CHEESE, APPLES, AVOCADO, BACON,

CRANBERRIES AND CIDER VINAIGRETTE

SALADE PEEL HIVERNAL $21.50
FILET DE SAUMON AVEC SALADE DE PATATES DOUCES, LENTILLES, CHORIZO,

MELON ET GRENADE, CORIANDRE ET VINAIGRETTE FRAMBOISE

SALMON FILET WITH SALAD OF SWEET POTATOES, LENTILS, CHORIZO,

MELON AND POMEGRANATE, CORIANDER AND RASPBERRY VINAIGRETTE

SNACKING — SNACKS

SERVIS AVEC SALADE - SERVED WITH A SALAD

LE BALT $11.00

PAIN DU BOULANGER AVEC BACON, AVOCATS, MAYONNAISE, LAITUE ET TOMATES
BAKER’s BREAD ROLL WITH BACON, AVOCADO, MAYONNAISE, LETTUCE AND TOMATOES

CROQUE-MONSIEUR $12.50
CROQUE-MONSIEUR AVEC SAUCE BECHAMEL AU FROMAGE SUISSE
TOASTED HAM AND CHEESE SANDWICH WITH CHEESE “BECHAMEL” SAUCE

AJOUTER DEUX CEUFS AU PLAT - ADD TWO SUNNY SIDE UP EGG $3.00

CLUB CANTLIE $16.50

CLUB SANDWICH AVEC POULET, TOMATE, BACON, SALADE, CEUF DURE ET MAYONNAISE
CLUB SANDWICH WITH CHICKEN, TOMATO, BACON, LETTUCE, HARD BOILED EGG AND MAYONNAISE

LES A COTES - SIDE ORDERS

PETIT PAIN ET BEURRE - BREAD ROLL & BUTTER $3.75
SALADE VERTE - sipE saLAD $4.50
FRITES - FRENCH FRIES $4.90
OIGNONS FRITS - ONION RINGS $5.20
BAGUETTE A L'AIL - GARLIC BREAD $5.40
PATATE DOUCES - SWEET POTATOES $6.15

LES PRIX MENTIONNES N'INCLUENT PAS LES TAXES ET LE POURBOIRE EST A VOTRE DISCRETION
ABOVE PRICES DO NOT INCLUDE TAXES AND TIPS AT YOUR DISCRETION




LES PLATS DE RESISTANCE - MAIN COURSE

POUTINE QUEBECOISE $12.00

FRITES, SAUCE BRUNE, FROMAGE EN GRAINS V
FRIES, BROWN GRAVY SAUCE, CURLED CHEESE

AVEC BACON A L’ERABLE - WITH BACON & MAPLE SYRUP $15.00
AVEC POITRINE DE POULET - WITH CHICKEN BREAST $17.00
LINGUINE AVEC PESTO witHPesTo V' $16.00
LINGUINE AVEC PESTO ET POITRINE DE POULET - WITH PESTO & CHICKEN BREAST $21.00
RAGOUT DE PENNE AVEC BOULETTES DE BCEUF ET CHORIZO $18.75

PENNE WITH BEEF MEATBALLS AND CHORIZO COOKED IN A RAGU SAUCE

BOEUF BOURGUIGNON AVEC PATES AU BEURRE $21.75
BEEF BOURGUIGNON WITH BUTTERED PASTA

TOURTIERE DE POULET,JAMBON ET CHAMPIGNON $23.50

AVEC SON GRATIN DAUPHINOIS ET LEGUMES ROTI A L'ERABLE
CHICKEN, HAM AND MUSHROOM PIE SERVED WITH DAUPHINOISE POTATOES AND ROASTED MAPLE VEGETABLES

BLACK & BLUE BURGER $23.75
70z HAMBURGER AU BOEUF, EPICE A CAJUN, FROMAGE LOCAL “ERMITE”,

CONDIMENTS ET SAUCE A BURGER, SERVIS AVEC FRITES ET OIGNONS FRITS

70z BEEF BURGER, CAJUN SPICE, ERMITE BLUE CHEESE,

CONDIMENTS, BURGER SAUCE, SERVED WITH FRIES AND ONION RINGS

GRATIN DU PECHEUR, RIZ ET FLAN DE COURGETTE $24.50
SAUMON, CABILLAUD, CREVETTES AVEC SAUCE VIN BLANC/ SALMON, COD, PRAWNS WITH WHITE WINE SAUCE)

BURG’MEZZ $25.50
70z HAMBURGER AU BOEUF, FROMAGE SUISSE, CHAMPIGNONS, BACON

CONDIMENTS ET SAUCE A BURGER, SERVIS AVEC FRITES ET OIGNONS FRITS

70z BEEF BURGER, SWISS CHEESE, MUSHROOMS AND BACON, CONDIMENTS, BURGER SAUCE,

SERVED WITH FRIES AND ONION RINGS

DOUBLE TON HAMBURGER / DOUBLE YOUR PATTY $6.00

LES DESSERTS - DESSERTS

AFFOGATO DU COIN (GLACE VANILLE ET ERABLE, COUREUR DES BOIS, EXPRESSO) $9.50
LOCAL AFFOGATO (VANILLA & MAPLE ICE CREAM, COUREUR DES BOIS, ESPRESSO)

GATEAU MOILLEUX AU CHOCOLAT NOIR ET SA GLACE PISTACHE $9.65
CHOCOLATE SPONGE PUDDING SERVED WITH PISTACCHIO ICE CREAM

GATEAU AU FROMAGE MAISON $9.95
HOMEMADE CHEESECAKE

LA COUPE CANTLIE $10.25

GLACE VANILLE, NOISETTE, PISTACHIO SERVIE AVEC BROWNIE EMIETTER ET COULIS DE FRUITS ROUGES
VANILLA, HAZELNUTS AND PISTACCHIO ICE CREAM SERVED WITH CRUMBLE OF BROWNIE AND RED FRUIT COULIS

CREPES “ CABANE A SUCRE” $10.75
CREPES, SIROP D’ORANGE ET CANEBERGES, GLACE D’ERABLE
CREPES WITH ORANGE AND CRAMBERRIES SYRUP, MAPLE ICE CREAM

FONDANT AU CHOCOLAT SANS GLUTEN ET SA GLACE NUTELLA $12.95
GLUTEN FREE CHOCOLATE FONDANT WITH NUTELLA ICE CREAM

BON APPETIT

MERCI DE NOUS FAIRE PART DE TOUT REGIME SPECIAL OU ALLERGIES
LET US KNOW ABOUT ANY SPECIAL DIET OR ALLERGIES

LES PRIX MENTIONNES N'INCLUENT PAS LES TAXES ET LE POURBOIRE EST A VOTRE DISCRETION
ABOVE PRICES DO NOT INCLUDE TAXES AND TIPS AT YOUR DISCRETION

MERCI DE PARTAGER VOTRE EXPERIENCE AVEC NOUS, SUIVEZ NOUS SUR LES RESEAUX SOCIAUX
PLEASE SHARE YOUR EXPERIENCE AND FOLLOW US ON SOCIAL MEDIAS

AU PLAISIR DE VOUS REVOIR, MERCI ET A BIENTOT, L’EQUIPE DU MEZZ
SEE YOU SOON, THANK YOU FOR YOUR VISIT THE MEZZ TEAM




