L E MARLOW

Vivez I'expérience Marlow 5 services =

*NOUS SOMMES EN MESURE D'ACCOMODER VOS DEMANDES VEGANES OU VEGETARIENNES
Merci de nous informer de toute allergie alimentaire.

A MUSE-BOUCHE PLATS PRINCIPAUX

onglet de boeuf “Forét noire” 45179 %

Topinambour onctueux, choux kale,
gel de cerise, jus de boeuf chocolaté
Velouté de carottes 18 créme fumée

Beurre monté au sel de
gingembre, créme fumée au foin, Filet de daurade 42|76 *

ain de seigle . . . )
P 9 Crémeux de daikon, radis colorés,

carbonade de boeuf & la biére 19 dashi crémeux aux crevettes,
raisin vert,
Confit d’eignon, cappuccino de
pommes de terre, pleurotes Joue de veau braisée 43177 *

croustillantes . ) )
Ecrasé de pommes de terre, embeurrée

Pétoncles d’Hokkaido 20 de chou, rutabaga confit,

. . jus au marron
Rémoulade de celeri et pomme, !

écume de yuzu et granny smith,
Cresson frais

Pappardelle ripiene 42176 *
Boudin “galette saucisse” 19 Butternut, ricotta et sauge,
beurre noisette, mamirolle,
Croustillant de sarrasin, compotée alfredo al limone,
d'oignon a la biére, andouille de Vire,
moutdrde 4 I'érables
Tartare de boeuf d'hiver 37171 %
Foie grds crémeux 2 Emulsion truffée, confiture de
Poire au vin recuge, marmelade de champignon, gouda fumé,
camerise, gel de poire et tonka, mesclun et frites maison
pain d'épices
TROWU NORMAND EXTRA
Alcool et glace du moment 7 Frites 6
Escalope de foie gras 21

DESSERTS

Gdteau aux bananes 12 Pina colada 12
Miso, beurre noisette, ganache Ananas réti aux épices, douces,

au thé Hojicha, granité yuzu panna cotta limefcoco, crumble de

beurre de bananes pacanes, marmelade de lime

Financier chocolat noir 12

Confiture de camerise, opaline au
grué de cacao, créeme glacée
chocolat noir. chocoldbrew

B REUVAGTES

Espresso [ Thé 5 san Pellegrino 4
Virgin mojito 6
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