
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Table d’hôte à 70 $/personne 

 

Entrée  
Mousse de foie gras 

Focaccia thym et romarin, compote de pommes et dattes 
ou 

Tataki de thon 
Purée de patate douce, gingembre, espelette, agrumes, « crispy chili oil » 

ou 

Tortelloni 
Pâtes fraîches maison, patate douce, ricotta, beurre noisette à la sauge, parmesan 

 

Repas 
Risotto 

Monté à la bisque, queue de homard 
ou 

Steak Frites 
Filet mignon 6oz, fromage bleu, sauce poivre 

ou 

Curry vert 
Agneau, croquette de riz sauvage 

 

Dessert   
Poire 

Pochée au muscat, caramel à la cardamome, amandes, crème glacée vanille 
ou 

Mi-cuit au chocolat noir belge 
 

Café filtre, thé ou tisane inclus 
 


