MENU TABLE D'HOTE — 4 SERVICES | 75 $
ACCORD METS & VINS :
SUPPLEMENT DE 50 $ PAR PERSONNE
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%@ en boucke
bhoiadh endie
Gougere créole V'
Chewre frais, citron vert et thym

Hu{tr(e.s fr01de‘s, mignonette creole'aux framboises @2
Vinaigre de vin rouge, échalotes et piment habanero \&/

Huitres gratinées
Poireaux fondants, vin blanc et comté

erolale endee
Soupe a 'oignon au rhum Zacapa \/
Oignons longuement confits, bouillon corsé et gratinée au fromage

Accras de morue noire @
Facon crab cake, mayonnaise au tarama d’ oeufs de poisson, citron et huile d’olive

Rillettes de pintade

Baguette maison a la banane plantain, noix de coco marinées

erolad endie
Blanquette de vivaneau

Riz créole au safran et petits pois, oignons grelots glacés, carottes fanes
roties. Option végétarienne : Champignons croustillants.

Filet mignon de boeuf, salsa Criolla

Os a moelle, pommes duchesse caribéennes et jus réduit

Saint-Jacques poélées
Purée de joumou montée au beurre, pois mange-tout pochés

eholady entie
Tarte au citron confit \/
Dome au chocolat flambé et a la chartreuse

Eclair corossol & café
Creme patissiere au café, coeur de corossol, pate a choux
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