Menu Ramen

D Tt KO

Bouillon riche provenant d'os )
de porc cuits pendant 14 hrs BAR A NOUILLES

chashu, oeuf mariné, pousses de bambou, mais,
champignons kikurage, cignons verts, et nori.

2 Misoépicée
Bouillon de porc
au miso rouge

chashu, oeuf mariné, pousses de bambou, mais,
champignons kikurage, cignons verts, et nori.

3 Totiyo Shoyu

Bouillon de poulet et
poulet teriyaki grillé

oeuf mariné, pousses de bambou, mais,
champignons kikurage, ocignons verts, et nori.

4 ‘Poulet géneral tao

Poulet frit avec sauce général tao

Sauce géneéral tao et poulet frit
avec légumes et oignons verts.

8 Miso épicé au poulel
Bouillon de poulet et
poulet teriyaki

mélangés avec pousses de bambou, oeuf maring,
champignons kikurage, mais, oignons verts, et nori.

Bouillon de boeuf

Boeuf saignante, flanc bien cuit,
boulettes de boeuf, oeuf marine, oignon vert

¢ ‘Végétarien 8 MHaraage

Bouillon de fruits et |égumes Bouillon riche de porc, poulet karaage frit, huile
de l'ail, champignons de kikura, pouce de
servi avec legumes de saison, pousses de bamboo, bamboo, mais et oignons verte

champignons kikurage, mais, oignons verts, et nori.



Menu Pho

9 ‘Phd diic bigt
Tai, nam, gau, gan, sdach, bo-vién
Boeuf saignant, flanc bien cuit, tendons,
tripes, boulettes de boeuf

F e 1 o A
j0 Phd tdi nam bo-vién
Boeuf saignant, flanc bien cuit, et
boulettes de boeuf

11 Phd tai

Boeuf saignant

12 Phd tai nam

Boeuf saignant et

flanc bien cuit

® 9 °
Coin d'flsie
Bun bo-Hue
Soupe de boeuf épicée
impériale de Hue

13

15

15

16

17

Phd tdi gdn
Boeuf saignant et
tendons

Phd tdi bo-vién

Boeuf saignant et
boulette de boeuf

rf e A
Phd tdai nam gan
Boeuf saignant et
flanc bien cuit et tendons

Phé ga He ngi

Poulet bouilli traditionnel Hanoi

Phd ga nudng

Poulet grillé avec legumes




Banh ML ‘Ha Noi

18 Sandwich Spécial

19

Special sandwich

Bénb Me Dec bist

Paté, beurre, jambon, saucisse
vietnamienne, saucisse porc grillé,

sha-shu, radis blanc, carotte,
coriandre, sauce maison

Sandwich Ha Noi
Ha Noi Sandwich

Bénk M Ha Néc

Paté, beurre, jambon, saucisse
vietnamienne, saucisse porc grillé,
radis blang, carotte, coriandre,
sauce maison

20 Saucisse Vietnamienne

Viethamese Sausage

Binb Me Cha Lua

Saucisse vietnamienne, paté,
beurre, radis blanc, carotte,
coriandre, sauce maison

21

22

23

24

Poulet Grillé
Grilled Chicken
Béanb Mi Ga Nicéng
Paté, beurre, poulet grillé,

radis blanc, carotte, coriandre,
sauce maison

Saucisse Porc Grillé
Grilled Pork Sausage
Bénk Me Nem Nucéng

Paté, beurre, saucisse porc grillé,
radis blanc, carotte, coriandre,
sauce maison

Porc Grille
Grilled Pork

Binbk M Hes Nuing

Paté, beurre, porc grillé,
radis blanc, carotte, coriandre,
sauce maison

Végélarien
Vegetarian
Bénk M Chay

Tofu, champignon, beurre, radis blanc,
carotte, sauce maison




Grillades

avec salades servi avec riz ou vermicelles

G1 Poulet grillé G2 Boeuf grillé
G3 Porc grillé G4 Crevettes grillé
G5 Trois couleurs

Cotelettes de porc, poulets , crevettes grillé

Combos

Inclus rouleaux impériaux, soupe maison et salade
servi avec riz ou vermicelles

C1 Poulet grillé C2 Boeuf grillé
C3 Porc grillé C4 Crevettes grillé
¢5 Trois couleurs

Cételettes de porc, poulets , crevettes grillé
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Saute

servi avec riz ou nouilles croustillantes

81 Sauté aux fruils de mer
Crevettes, calmar, batonnets de crabe
avec légumes saisonniére

Saulé aux boeuf

avec légumes saisonniére

52 Saulé aux poulel

avec légumes saisonniére ]

82

Nouilles séche et Vermicelles séche

NI Bun Nem Hanoi

Vermicelles, rouleaux aux fruits de mer traditionnelle de Hanoi,
salade, menthes et sauce de poisson

N2 Bin Thit Nuéng Chd Gio
Vermicelles, Porc grillé, rouleau imperial, concombres, carottes,

germes de soyas, salade verte, menthes, arachides
et sauces de poissons

N3 Phd Bo Trén

Boeuf saignant, flanc bien cuit, germes de soya, coriandre,
arachides, oignons, mélangés avec sauce maison

2,
N4 Pho Ga Tron
Poulet bouilli, germes de soya, coriandre, arachides,
oignons, mélangés avec sauce maison

N5 Poulet réti aux soya

Poulet mariné roti aux sauces soya avec
légumes saisonniére servi avec nouilles ou riz

N6 Sha Shu BBQ

Porc BBQ avec legumes
servi avec Nouilles ou riz



Snacks

Patate réguliére ou patate sucré

Bun
{efameux Bun

%, . Lardde porc cuit
“~ | aux5 épices, concombres marinés,

 as : au fromage
*_ SO e p et enveloppé dans un bun.
: - TR i

ou au prune

flccompagnemenis

Ebi Shiitake

Champignons shiitake
farcis ax crevettes

Calamaris

Calmars frits avec
sauce épicée

Karrage
Poulet mariné frit

Poulet
Général Tao

Poulet panné avec
sauce Général Tao

Agedashi tofu

Tofu frit sauce
tempura

Rouleaux impériaux

Impériaux au poulet
et aux crevettes

Edamame
Féves de soya salées

Gyoza

Raviolis Japonais
aux crevettes

MOINS 75%

CHOISSISSEZ VOTRE FRUITS AU SODA 6.75% THE AUX FRUITS 6.50%
GARNITURE GARITURE OPTIONEL : 15 h GARNTURE OFTIONEL: 187
157 chague CHOISSISSEZ VOTRE THE : CHOISSISSEZ VOTRE THE :
CHOISSISSEZ VOTRE NIVEAU DE SUCRE : CHOISSISSEZ VOTRE NIVEAU DE SUCRE :
PERLE NOIR { TAPIOCA ) GELEE DE LITCHI MANGUE AU SODA LITCHI AU SODA T — e —
PERLE BLANG ( TAPIOGA ) GELFE DE FRAISE FRAISE AU SODA LIME AU SODA THE AU FRAISE THE AULIME
HARICOT ROUGE PERLE ECLATANT DE MANGUE ::::_ED:"LSOM AU SODA :’::::::;:: THE AU PECHE THE AU CITRON
GELEE DE CASSONADE  PERLE ;’cu.mm DE LITCHI e o : :::W""E P : :: ::;'Emu
GELEE DE MANGUE PERLE ECLATANT DE FRAISE
GELEE DE 'HERBE MOUSE DE CREME - 5 c
FRAPPE GLACE 7.95% THE AU LAIT 6.75%
CHOISSISSEZ VOTRE AUX FRUITS FRAIS GARNITURE OPTIONEL : 1%/ ch
- CHOISSISSEZ VOTRE THE :
GARNITURE OPTIONEL : 1%/ ch
THE CHOISSISSEZ VOTRE NIVEAU DE SUCRE : CHOISSISSEZ VOTRE NIVEAL GESUCRE
. ORIGINALE CAFE & THE AU LAIT
THE NOIR MANGUE AVOCAT, BANANE ik ETGHE
. MANGUE, AVOCAT BANANE
THE VERT MANGUE, BANANE FRAISE m?ﬂ :;:l;w‘t
. MANGUE, FRAISE PECHE MELON SIEL HOKAIDO
THE OLOONG avocar D
CHOISSISSEZ VOTRE
NIVEAU DE SUCRE
NORMAL 100%
PLUS 125%




