
 

  Menu All Stars   

 

Entrées 
Mozzarella di bufala, focaccia à la fleur d’ail, moussaka d’aubergine graffiti, 

roquette, pistaches, balsamique à la fraise .......................................................... 22 $

Tatin de boudin noir Les Cochonailles, poire pochée au sirop d’érable et anis,  
noix du Brésil salées, brie, gel d'érable ................................................................ 23 $

Tiradito de thon, sauce ponzu, huile de chili croquante aux noix de cajou, radis 
melon, gel de wakamé au cidre de pomme ......................................................... 24 $   

Dumplings de Wagyu frits, sauce à l’arachide, salade de papaye nuoc-nãm,  
purée de mangues et Sambal Oelek ..................................................................... 25 $

Tartares 
Saumon, concombre, oignon et poivron rouge, sésame noir, aïoli 

asiatique, tempura ................................................................................... 18 $ / 36 $

Filet mignon de bœuf Angus Prime, cornichon, oignon blanc, vieux 
cheddar, iceberg, sésame grillé, mayo Big Mac maison, allumettes de 
pommes de terre frites ............................................................................ 19 $ / 38 $

Thon, guacamole, poire asiatique, wonton frit, lime, mayo au wasabi, 
gingembre et soya, ciboulette .................................................................. 20 $ / 40 $

Wapiti, navet et peperoncini marinés, tomate séchée, oignon rouge, 
chou nappa, sauce toum au yuzu, Saj frits ............................................... 21 $ / 42 $



 

  Menu All Stars   

 

Mets principaux 
Fazzoletti « style soupe à l’oignon », chuck roll de bœuf braisé, oignon 

caramélisé, gruyère, beurre crémeux foie gras et sarriette, gastrique ................ 34 $

« Fish & Chips » de morue à la bière rousse de la Brasserie Mille-Îles, béarnaise 
aneth et citron, salade de grelots à l’ail confit, pickles d’échalote française ........ 38 $

Gnocchis frits, Oka fumé, cheddar vieilli, gouda fort, brisket fumé, pangrattato 
d’oignon frit, ciboulette ....................................................................................... 40 $

Risotto, shiitake et pleurotes Les Champimignons, fond de veau madère, oignon 
vert, huile de truffe, copeaux de Grana Padano .................................................. 42 $

Joue de porc cuite sous vide, sauce Diane, polenta crémeuse au Beaufort,  
racines .................................................................................................................. 47 $

Côte de sanglier du Québec grillée, dijonnaise au whisky, honey crisp, pommes de 
terre Robuchon, bok choy au beurre, chips de betteraves .................................. 65 $

*** Demandez notre menu caché… disponible en quantité limitée *** 

**Pour 7 $ de plus, ajoutez une salade du chef ou soupe du jour + Café ou thé** 

Desserts 
Pouding-chômeur de mamie au sirop d’érable, poussières de foie gras, glace à la 

vanille française ................................................................................................... 12 $

Dôme de chocolat blanc et mandarine, mousse choco Grand Marnier, marmelade 
à l’orange, gâteau éponge à la lime ..................................................................... 12 $

Menu Enfant 
Pâtes Alfredo, sauce rosée ou sauce tomate / Tendres de poulet (4) et frites ......... 15 $

 


