
 

 

Entrées 
Hashbrown de russet, oka, lardons du Rang 4, purée de pois verts mentholée, 

ketchup de maitake Les Champimignons ........................................................... 16 $

Feuilleté de pâte phylo frite farcie de chèvre, miel épicé, chutney de pomme 
Granny Smith, grenoble rôtie ............................................................................. 20 $

Gravlax de bœuf, huile et caviar de moutarde, pesto de mizuna, pickle d’oignon 
rouge, chips de parmesan .................................................................................. 22 $

Tartelette de crabe, émulsion de maïs, guacamole fumée, tuile de paprika, 
livèche ................................................................................................................ 25 $

Tartares 
Saumon, furikake de dulse, prune au mirin, oignon vert, huile de sésame, 

mayo miso et yuzu, crumble d’arachides japonaises et pistaches ............. 18 $ / 36 $ 

Filet mignon de bœuf Angus Prime, cornichon, oignon blanc, vieux 
cheddar, iceberg, sésame grillé, mayo Big Mac maison, allumettes de 
pommes de terre frites.............................................................................. 19 $ / 38 $ 

Thon, guacamole, poire asiatique, wonton frit, lime, mayo au wasabi, 
gingembre et soya, ciboulette ................................................................... 20 $ / 40 $ 

Cerf, bacon, saucisse, cornichon et oignon rouge, mayo fumée à l’érable, 
oreilles de crisse, jaune d’œuf confit ......................................................... 21 $ / 42 $ 



 

 

Mets principaux 
Fazzoletti farci de porc, champignons de Paris et crème sûre à l’oignon vert brûlé, 

sauce Stroganoff, rondelles d’oignon ................................................................... 34 $

Gemelli, guanciale, palourdes, sauce toscane, chapelure grillée .............................. 38 $

Risotto à la courge, merguez, tomates cerises confites, crumble de bleu Elizabeth, 
croustilles de sauge .............................................................................................. 40 $

Demi magret de canard Rougié, sauce café au lait, cardamome et mélasse, 
gremolata de noix de pin, gel d’orange sanguine, nantaises,  
purée de céleri-rave ............................................................................................. 42 $

Flétan poêlé, salsa d’ananas et shiso rouge, Kai-lan, purée de patates douces à la 
noix de coco, chips de maïs .................................................................................. 47 $

Short ribs de bœuf Black Angus braisés à la coréenne, slaw de kimchi, fingerling 
Gamja Jorim, crumble d’oignon vert et sésame ................................................... 55 $

*** Demandez notre menu caché… disponible en quantité limitée *** 

***Pour 7 $ de plus, ajoutez une salade du chef ou soupe du jour + Café ou thé*** 

Desserts 
Brownie, chantilly chocolat et miso, poire rôtie à l’érable, croustillant noisettes 

et cacao  ............................................................................................................... 12 $

Rhubarbe braisée, mousse à la vanille, fraises marinées, pistaches ......................... 12 $

Menu Enfant 
Pâtes Alfredo, sauce rosée ou sauce tomate / Tendres de poulet (4) et frites ......... 15 $

 


