
M E N U  S T- VA L E N T I N
C U I S I N E  T R A D I T I O N N E L L E  M A I S O N ;  T O U T  E S T  FA I T  AV E C  A M O U R  ! 

FA I T E S  V O T R E  C H O I X  D ’ E N T R É E  :

G U A C A M O L E  A L  M A N G O  
Purée d’avocat avec mangues et croustilles de maïs maison.

C H I L E  R E L L E N O   
Piment poblano farci de fromage, garni de salsa roja, 

crème sûre et fromage.

N A C H O S  D E  C O C H I N I TA  -  P O U R  2  ( jackfruit +2 )
Chips de maïs garnie de fromage, porc eí  loché, 

oignons rouges marinés, laitue, crème sûre et pico de gallo.

T O S TA D A  D E  P U L P O ( + 3 )
Pieuvre al ajillo sur tostada.

P O U R  U N  V O YA G E  C U L I N A I R E  C O M P L E T, 
P O U R Q U O I  P A S  U N E  D É G U S TAT I O N  D E  T E Q U I L A  ? 

(demandez à votre serveur(se))

FA I T E S  V O T R E  C H O I X  D E  M O L C A J E T E  P O U R  2  !
Un mélange de d’oignons, poivrons, cactus, fromage panela et 

pico de gallo, le tout arrosé de notre salsa roja et servi
dans une pierre volcanique bien chaude !

Accompagnements : tortillas de maïs, riz, guacamole et purée de haricot.

4 8 $ / P E R S .

O N  S E  R É C H A U F F E  A V E C  U N E  S O P A  D E  T O R T I L L A S   ( + 6 )

Attention : Piquant !!

Alternative végétarienne

sans gluten
T R È S  L E C H E S  ( A U  C H O I X )  C L A S S I Q U E  O U  A L  C A F É

Gateau blanc aux trois laits et rhum coco

O N  D É B U T E  AV E C  L’A P É R O  F R A M B U E S A  S O U R  ( + 1 5 )

E L  C L A S I C O  
Mignon de bœuf et chorizo.

V É G É   
Tofu pastor et boulettes aux
haricots et maïs.

A  L A  D I A B L A  
Poulet et crevettes à la diabla.

T R I O  D E  C A R N E S   
Pastor, chorizo et carnitas.

M A R I S C O S  ( + 1 0 )
Crevettes, morue, pieuvre et 
calmars frits.


