
Antipasto

Piatti principali
Risotto ai funghi con olio al tartufo

Risotto, ail, huile d’olive, duxelles de champignons et un 
soupçon d’huile de tru�e.

Linguini alle cozze
Linguini aux moules fraîches, sauce tomate, ail, échalotes, 

vin blanc, basilic et huile d’olive

Saumon con crosta e aneto
Saumon poêlé en croûte de parmesan et panko servi avec une 

sauce au fromage à la crème, aneth, légumes et pommes de terre

Dolce
Fantaisie du Chef

Focaccia à l’ail et aux fines herbes
Focaccia

Potage à la courge butternut rôtie
ou

Pousses de roquette sauvage avec noix de Grenoble, parmesan, 
et notre vinaigrette miel et balsamique

ou
Rigatoni avec pancetta rôtie, petits pois, et sauce à la crème et 

parmesan
ou

Burrata servie avec tomates, pesto et crostini (extra 10$)
ou

Pieuvre grillée avec oignons rouges, câpres, huile d’olive et 
citron (extra 18$)

Costolette di agnello
Côtelettes d’agneau grillées, marinées au romarin, ail et huile 

d’olive, servies avec légumes et purée de pommes de terre 

45$

49$

49$

69$
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