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Table d’hôte à 70 $/personne 

Entrée  
Tataki d’agneau en croûte de cèpes ricotta au poivre des dunes, gel de thé du labrador, 

armillaire de miel mariné, pousse de mizuna 
ou 

Tuna cake poêlé, crème sure Wafu, salade de légumes marinés et oignons verts 

Repas  
Râble de lapin farci au foie gras et figues 

Râble de lapin farci au foie gras et figue, glace de veau au thym, pommes de terre rattes rôties aux herbes et à 
l’ail 
ou 

Flétan poêlé 
Flétan poêlé, peperonata, sauce vierge, purée de panais rôti à l’érable et légumes racines glacés 

Dessert 
Brownies, crème glacée à la vanille et sauce au chocolat 

ou 

Pudding chômeur à l’érable 
 


