
 

 

 

Menu du soir 

ENTRÉES 

Potage du moment - 10 $ 
Selon l’inspiration du chef 

 

Salade de laitue Boston - 11 $ 
Vinaigrette aux cœurs d’artichauts, parmesan affiné, 

bacon et tomates cerises 

 

Salade d’endives et grenade - 12 $ 
Vinaigrette à l’aneth et au citron, noix de Grenoble 

grillées 

 

Huîtres fraîches  

3.75 $ UN / 20 $ (6) / 38 $ (12) 
 

Huîtres signatures 

5 $ (1) /26 $ (6) 
Crème au chou-fleur et poireau, lardons fumés et gratin 

de fromage cantonnier 

 

Foie de veau poêlé - 24 $ 
Oignons caramélisées, poivrons rouges, bacon, réduction 

à l’érable et mousseline de pommes de terre au cheddar 

 

Escargots au fromage bleu - 24 $ 
Tomates raisins confites, fondue de poireaux et crostini 

doré 

 

Foie gras poêlé - 24 $ 
Champignons du marché, tartufata, demi-glace corsée, 

jaune d’œuf et fleur de sel 

 

Tartare de saumon - 21 $ / 36 $ 
Mayonnaise au miso, tobiko rouge, sambal oelek, 

wakamé, oignons verts et câpres 

 

Tartare de boeuf - 21 $ / 36$ 
Poires pochées, eau-de-vie, fromage de chèvre, miel 

épicé, pacanes grillées, oignons verts et câpres 

 

Note : 

Le pain est servi sur demande afin de limiter le gaspillage 

alimentaire  
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PLATS PRINCIPAUX SOIR 

Boudin noir poêlé - 32 $ 

Betteraves caramélisées, fromage à la crème, frites 

maison et légumes de saison 
 

Prise du moment - 38 $ 

Enrobée de chapelure de panko, sauce normande, riz 

basmati, pois verts et huile verte 
 

Fish & Chips - 32 $ 

Filet de morue bleu, pâte tempura, sauce tartare, salade 

de chou kale et frites 
 

Bavette de boeuf - 38 $ 
Sauce poivre vert et brandy, servie avec frites maison et 

légumes de saison 
 

Jarret d’agneau braisé à l’érable - 37 $ 
Lentilles du Puy et légumes de saison 
 

Cuisse de canard confite - 35 $ 
Sauce aux bleuets et balsamique, émulsion de courge 

musquée, cœurs d’artichauts et légumes   
 

Chou-fleur frit/- 28 $ 
Sauce lait de coco et cari, purée de pataes douce, 

amandes grillées et chiffonnade d’herbres 

 

EXTRAS  

Foie gras poêlé- 12 $ 

Frites maison et mayonnaise - 7 $ 

Frites à la truffe et parmesan - 14 $ 

Crevette ou pétoncle - 5 $             

Queue de homard - 22 $ 

Légumes - 5 $ 

 

 

Note : 

Le pain est servi sur demande afin de limiter le gaspillage 

alimentaire 

 


