
ENTRÉES PLATS
CALMARS FRITS
Sauce chili sucrée, herbes, 
fromage de chèvre

TARTARE DE SAUMON
Pesto de coriandre, tobiko, 
zestes de lime, croûtons, 
frites et/ou salade
                                       

TARTARE DE BOEUF
Sauce aux champignons & truffe,
ciboulette, chips de parmesan, 
frites et/ou salade 

ACCRAS DE MORUE 
Sauce tartare, roquette,
tobiko

CARPACCIO DE FILET
MIGNON AÏE AÏE AÏE
Ail noir, ail confit, chips d’ail,  
parmesan, huile d’olive, roquette 

SALADE CAPRESE CÉSAR 
Tomates ancestrales, Mozzarella de 
la ferme Maciocia, huile de basilic, 
vinaigrette citron & anchois

SALADE D’ENDIVES
Endives croquantes, pommes, fromage
bleu, Grenoble à l’érable,
vinaigrette au cidre

BOUDIN NOIR
Purée de pommes de terre à l’ail, gel
d’oignons caramélisés, pomme paille
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SALADE HALLOUMI 
À LA PLANCHA
Hummus, romaine, radis, menthe, 
tomates cerises, pomme grenade, 
pita, vinaigrette fatoush

POULET AU BEURRE
Riz basmati aux grains de fenouil,
pain naan à l’ail

POKE BOL AU THON
Quinoa, guacamole, chou-rouge, ananas, 
tomate, concombre, mayo Gochujang

(OPTION VEGAN AVEC 
CHOUX-FLEUR 
POP-CORN GOCHUJANG)

GRILLED CHEESE  
Canard confit, oignons caramélisés
à l’érable, gruyère, frites ou salade

FISH & CHIPS 
(1 OU 2 MORCEAUX)
Sauce tartare Bidon, frites, 
cornichon à l’aneth

PÂTES AUX FRUITS 
DE MER
Pétoncles, crevettes, sauce crème, 
ail, vin blanc & herbes

DORADE POÊLÉE   
Sauce grenobloise, purée de pommes
terre à l’ail, haricots verts, amandes

DOUBLE CHEESE
Cheddar, Mayo Bidon, laitue iceberg, 
cornichon bread & butter, frites 

BAVETTE DE BOEUF 
AAA GRILLÉE
Sauce chimuchurri, poêlée de 
légumes, frites
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