APERITTITFS

COCKTAILS
PANORAMIX 16$

Choisissez votre alcool de base, le barman
se laissera inspirer!

SBAGLIATO?. 16$

Vermouth sec Val caudalies, Liqueur de Marasquin,
citron, sirop simple, prosecco

TEQUILA DEL COCO...rrnn 16$

Tequila Tres Generaciones, sirop de noix de coco,
créme de coco, lime

ROMARIN. 14$

Vodka Cherry River, liqueur d’orange, sirop de
romarin, jus de pamplemousse, lime, soda

MRS / MME BACON...coreerene. 16$

Canadian Club 12 ans, Sirop d’érable, angostura,
orange pressé, sel de bacon, bonbon de bacon

SPRITZ 14 verre 38$ prcrer

Luxardo aperitivo, mousseux, soda, tranche d’orange
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Cocktails réguliers aussi disponibles

MOCKTAILS

CUCUMIE 12$

Concombre, sirop simple, lime, soda, 7up

AVEC OU SANS?. 14%

Gin sans alcool Noa, Aperitivo sans alcool Noa, jus de
pamplemousse, sirop d’orgeat, soda

BIERES EN FUT

12 OZ 6.50%
20 OZ 10.50%

Arrivage du moment, Demander a votre serveur

BIERES EN BOUTEILLE

LANDSHARK....... 9¢$ - 358 SEAU DE 5
GUINNESS 11508
1664 BLANCHE. 9$
1664 ROSEE. 10.50%
1664 BLANCHE 0% 5%
CARLSBERG 0% 58

BRASSERIE MILLE-ILES

REGULIERES. 11.50%
DE SAISON. 12508
SANS ALCOOL 9.50%

Arrivage du moment, Demander a votre serveur

VIN AU VERRE

BLANC OU ROUCGE........ 50z12% - 14$
Demandez notre sélection

BULLES. 50z12%
Blanc de blanc

CHAMPAGNE. 50z 20%

Henriot, Brut Souverain
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APERO

HUITRES 6/208.......... 12/38% CALMARS FRITS. 20%

Mignonettes, quartiers de citron, sauce piquante maison Style asiatique, sauce wafu au gingembre, sésames
FONDUE AU FROMAGE 408 PARFAIT DE FOIE GRAS....eerr. 16$

Style soupe a 'oignon, pommes, porc, légumes Camerises confites, crolitons de pain

marinés, crolitons de pain
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SALADE DHIVER 16$

Epinards, quinoa, noix roties, tomates cerises,
supréme d’oranges, vinaigrette citron moutarde

GNOCCHI AU FROMAGE BLEU..24$

Champignons blancs, crumble et
pommes vertes

CARPACCIO DE BOEUEF.......... 18%

Sauce soya ponzi aUx agrumes, oignons MACREUSE DE BOELUF............... 298

frits, parmesan et roquette, mayo sésame Crémeux de mais, pomme de terre
croustillante, beurre a I'ail et aux herbes

OKONOMYAKI 18%

Crépe japonaise croutillante, poisson FEUILLETE AU PORC...or 32$

mariné, mayo au sésame, sauce BBQ

L . o e . Pastilla, fromage en grain, sauce aux herbes
asiatique, bonite fumée *Option végé

CREVETTES FRITES. 158 BAVETTE BATIMENT B 8 oz........ 38$
(3) Enrobé de nouilles croustillantes, purée Sauce bordelaise au vin rouge et a la moelle
de céleri au gingembre, sauce aux agrumes P
*extra crevette +5$ TRUITE POELEE. 32%

) Sauce au cari et lait de coco, mijoté de
ROULE DE SAUCISSE.....re. 18% légumes racines
Capres et parmesan, roquette, mayo moutardée

JARRET D'AGNEAU.....errrrrre 36$

POTAGE DU MOMENT.....rr. 14$ Aux épices marocaines (Ras-el-hanout),

\ Garniture, baguette de pain /- \ datte et citron confit, purée de carottes /_
A PARTAGER

FAUX FILET ANGUS 88% MACARONI AU FROMACE.......... 48%

Légumes de saison et sauce du chef Au canard confit, crumble et oignons verts, chips
d’ail, graines de moutarde marinées

A COTES

CAROTTES POELEES. 12$ RIZ AUX PISTACHES 12$
Fromage feta et dukka Et baies de goji
PUREE DE POMMES DE TERRE............. 12¢ POLENTA FRIT. 10$

Ail confit, ciboulette et chips d’ail Mayo maison



DESSERTS

GATEAU AU FROMAGE BASQUE........... 12% CHURROS. 10$
Bleuets confits et meringue Sauce chocolat et noisettes torréfiées
TRES LECHES. 12$%
Gateau aux trois laits, ananas caramélisés au rhum,
pistaches
CAFE PERCOLATEUR.... pett 58 gros 98 ESPRESSO MARTINL......c.. 158
Espresso, Liqueur de café et vodka Cherry
AMERICANO 3508 ver
PORTO TAYLOR 10 AN ... 12$
ESPRESSO. 3$
PORTO TAYLOR 20 ANS.......... 21$
ESPRESSO DOUBLE. 350%
BELLE DE BRILLET. 10$
CAPPUCINO 4.75% Cognac aux poires sur glace
LATTE. 5% VERMOUTH VAL CAUDALIE......12%
Doux ou sec, sur glace
MOKA 5.50%
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CAFES COMIQUES

LE BATIMENT B 148 ESPAGNOL 12$

Liqueur de café, Cognac

Au choix du barman

IRLANDAIS 128 BRESILIEN. 128
Whisky, Bailey’s Liqueur de café, Liqueur d’orange, Cognac




